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ZAKLADNA
CHARAKTERISTIKA

FIESTA Kitchen & Social je moderny gastronomicky

priestor s remeselnym a komunitnym charakterom,

orientovany na denne bistro - s dorazom na kvalitu,
cerstvost, vizualnu estetiku a na udrzatel'ny pristup k jedlu.

Prevadzka bude fungovat ako kombinacia pekarne,
brunch & lunch konceptu a socialneho priestoru pre
komunitné stretavanie, oddych a inspiraciu.

Miesto bude zivym bodom mestskéeho pohybu a kulttry -
pre rannych bezcov, rodiny s detmi, turistov a pravidelnych
navstevnikov.

Dizajn priestoru a sortiment reflektuju filozofiu ,,dobreho
dna®: I'ahké, plnohodnotne a farebné jedla; vyberova kava;
domace pecivo; nealkoholické limonady a remeselné
drinky vhodné na denné posedenie.
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Bakery / Remeselna pekaren: kazdodenné pecivo z
kvaskového cesta, briosky, croissanty, veganske kolace.

Vyberova kava & napoje: espresso, flat white, filtrované
kavy, espresso tonic, cold brew, matcha napoje.
Rastlinné mlieka su samozrejmostou.

SORTIMENT

Sortiment bude rozdeleny do niekol’kych nosnych kategorii

Brunch / Breakfast: moderné ranajky, napr. avokadove toasty,
acai a smoothie bowls, vajicka Benedikt, farmarske omelety.

Brunch / Lunch: jedla na sposob moderného street foodu -
halloumi sendvice, pulled pork bao buns, lososové toasty,
quinoa bowls a podpecniky na rozne sposoby.
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SORTIMENT

Do nasho timu vstupuje aj Séfkuchar Sean Hunter - resSpektovany irsky odbornik
na modernu gastronomiu, znamy z Guinness Storehouse v Dubline, kde posobil
ako executive chef. Sean ziskal ocenenie ,,Chef of the Year 2024" (Aramark
Ireland) a reprezentoval irsko na International Aramark Chefs' Cup 2024 v
Kanade.

Je znamy inovativnym pristupom ku kombinacii jedla a napojov, sezonnostou a
silnym dorazom na prezentaciu.
Sean bude pdsobit ako odborny garant kvality, autor menu a zaroven skolitel’
timu. Zostane dlhodobou sucastou projektu a bude dohliadat na kuchynu pocas
celej prevadzky.
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DOPLNKOVE CINNOSTI

Ranajkové pikniky / brunch koSe na odber so sebou
alebo konzumaciu na moste a v okoli.

Workshopy / mikro eventy: napr. kurz domaceho
pecenia, fermentacie, ochutnavky kavy.

Malé komunitné vystavy alebo pop-upy: spolupraca s
lokalnymi tvorcami, dizajnérmi a vyrobcami (keramika,
kvety, lokalny dizajn).

Spolupraca s lokalnymi farmami a remeselnymi
vyrobcami: vyber surovin s dorazom na lokalnost a
sezonnost.

Ranné a obedné cateringy pre firmy a coworky:
pripraveneé menu a pekarensky sortiment na odber.
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Letné obdobie (m3j - september)

Pondelok - sobota: 7:00 -16:00
Nedel’a: zatvorené

V letnom obdobi bude prevadzka otvorena 9 hodin
denne, ¢im sa splni minimalny rozsah otvaracich hodin
stanoveny nagjomnou zmluvou. Zatvorenie prevadzky v
jednom dni v tyzdni je v sulade s podmienkami
vyhlasovatela.

Zimné obdobie (oktdber - april)

Pondelok - piatok: 7:00 - 14:00
Sobota - nedel’a: zatvorene

V zimnom obdobi bude prevadzka otvorena 7 hodin
denne, Cim sa spini minimalny rozsah otvaracich hodin
stanoveny najomnou zmluvou. Zatvorenie prevadzky v
dvoch dnoch v tyzdni je v sulade s podmienkami
vyhlasovatela.
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VYSVETLENIE K OTVARACIM HODINAM

Uvedené otvaracie hodiny predstavuju zakladny prevadzkovy ramec, ktory
zohl'adnuje sezonnost a predpokladanu navstevnost Uzemia Fiesta mosta a
zaroven splna vsetky podmienky najomnej zmiuvy.

Prevadzka je koncipovana tak, aby vedela prirodzene reagovat na zaujem
navstevnikov a dianie na Fiesta moste. V pripade zvyseneho zaujmu verejnosti
_ alebo konania podujati planujeme otvaracie hodiny prediZit, pripadne prevadzku

il zabezpecit aj sedem dni v tyzdni, vzdy s ciel'om podporit zivot na moste a

s\ VWi

V pripade konania podujati organizovanych mestom Trencin alebo v spolupraci s
nim bude prevadzka otvorena v sulade s oznamenim mesta, za predpokladu, ze
tato poziadavka bude oznamena minimalne jeden mesiac vopred.




KONCEPT A VIZIA
PREVADZKY

Fiesta — Kitchen & Social je moderny gastronomicky
koncept, ktory spaja kvalitné celodenné jedla s
komunitnym priestorom na stretavanie, zdiel'anie a
oddych. Nasim ciel'om je vytvorit zive, esteticke a
inkluzivne miesto na mestskej promenade - priestor
dychajuci cerstvost a spolocensku energiu. Fiesta je oslava
— chuti, I'udi, lokality aj sezonnost.

Moderneé trendy a kvalita surovin
Kuchyna stavia na principoch modernej, vedomej
gastronomie: pouzivame organické, lokalne a udrzatel'né
suroviny (napr. Pipidu vajcia, bryndza, Vicena ryby,
sezonna zelenina, masiarstvo Urbanek, kvaskovy chlieb,
lokalne bylinky). Pracujeme s fermentaciou, bylinkami,
rastlinnymi omackami, peCivom z pekarne aj s cerstvo
pripravovanymi acai miskami.
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KONCEPT A VIZIA
PREVADZKY

Nasa ponuka spaja to najlepsie z brunchovej kultury a
zdravého rychleho obeda (casual all-day dining):

Ranna ponuka (7:00 - 12:00) zahma Cerstvé pecivo,
vajicka na rozne sposoby (prazenica, na tvrdo, benedikt a
pod.), ovsene kase, acai bar, slané kolace, tartaletky a
natierky.

Denna ponuka (12:00 - 16:00) prinasa teplé jedla:
omeletovy bar, otvorené sendvice (napr. udeny losos,
debrecinka s parenicou), fiestovy burger Ci takzvane
healthy bowls na rozne sposoby, napr. poke, quinoa a
halloumi a pod.

Siroky vyber veganskych, bezlaktézovych a bezlepkovych
jedal robi Fiesta Bistro dostupnym pre Siroke spektrum

navstevnikov.
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KONCEPT A VIZIA
PREVADZKY

Kavova kultura a napoje ako sucast zivotneho stylu
Ddlezitou sucastou konceptu Fiesta - Kitchen & Social je
vyberova kavova ponuka, ktora reflektuje rastuci dopyt po
kvalitnej, udrzatel'nej a dostupnej kave v roznych formach. Kavu
planujeme pripravovat zo zrn vyberovej kvality a podavat'v
roznych podobach - klasicke espresso, cappuccino, flat
white,cold brew.

Samozrejmostou bude ponuka bezkofeinovej kavy a rastlinnych
alternativ mlieka (ovsene, mandl'ove, sojove), ako aj matcha
latte, ktora je obl'Ubena najma medzi mladymi hostami.
Vsetky kavoveé produkty budu k dispozicii aj so sebou, s
dorazom na udrzatel'né obaly a so zl'avou pri pouziti viastneho
pohara.

Ddlezitou sucastou napojoveho portfolia su domace limonady z
cerstveho ovocia, byliniek a lokalnych sirupov, ktore sa budu
sezonne obmienat. Ponuka bude zahrnat aj fermentovane
napoje, ako kombucha alebo cold-pressed stavy, ktoré
podporuju zdravy zivotny styl a oslovuju vedomych zakaznikov. FIESTA KITCHEN & SOCIAL




KONCEPT A VIZIA
PREVADZKY

Spolocensky priestor a atmosféra (vibe)

Fiesta je viac nez jedlo - je to atmosféra. S dorazom na
dizajn, hudbu, vone a denny rytmus vytvarame priestor,
kde sa l'udia radi zastavia na kavu, brunch, pracovne
stretnutie Ci neformalny obed. Otvorena dispozicia,
komunitny stol, terasa a volny pohyb medzi zonami
podporuju interakciu a otvorenost.

Potencial stat sa obl'Ubenym miestom stretnutia

Fiesta ma silny ,,community magnetizmus®: je pristupna
roznym skupinam - od rannych bezcov, rodin a turistov
az po kreativcov a Studentov. Planujeme spoluprace s
miestnymi producentmi, pekarmi a komunitami, ako aj
pravidelné aktivity v priestore (workshopy, ranajky s
hostom, sezonne akcie). Vsetko smeruje k tomu, aby sa
Fiesta stala prirodzenou sucastou kazdodenného zivota
Trencanov aj navstevnikov mesta.
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PROGRAM V PREVADZKE

1. Fiesta Street Basketball Turnaj
Otvoreny sportovy turnaj pre Siroku verejnost a Sportovych
nadsencov, vyuzivajuci existujuce basketbalove ihrisko.

1. Ranné cvicenia na moste
Pravidelné ranné aktivity ako joga, pilates a funkcné cvicenia pre
verejnost.

1. Kreativhe workshopy - keramika & vino
Kurzy keramiky spojené s riadenou ochutnavkou vina a
neformalnym spolocenskym stretnutim.

1. Rodinné podujatia — pecenie medovnikov
Zazitkovy kurz pecenia pre deti v sprievode rodiCov, zamerany
na rodiny a komunitu.

1. Live DJ pri zapade sinka
Neformalne hudobné podujatie s DJ setom a tematickym
koktailovym menu.

1. Akustickeé koncerty lokalnych hudobnikov
Komorné koncerty zamerané na podporu lokalnej hudobnej — G 7 B
scény. R e

L — . -

FIESTA KITCHEN & SOCIAL



REFERENCIE

Lubos Blasko
» Spoluzakladal restauracie Speranza

—— Roderik Sprtka, Lubos Blasko
A 1A m  Zavodne stravovanie firma - Masterchef Catering s.r.o.

Kristian Vilman
» Spolumajitel’ Poke House Dubnica
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VYSKA NAJOMNEHO

Navrhujeme vysku najomného vo vyske 1€ / mesiac / predmet najmu, v sulade s
minimalnou vyskou stanovenou v sutaznych podmienkach mesta.

......
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Tento navrh vychadza z predpokladanej vysokej vstupnej investicie do priestoru vo
vyske priblizne 80 000 €, ktoru planujeme vynalozit na kompletné vybavenie
prevadzky, technologicke zazemie a upravy interiéru tak, aby vznikol kvalitny a
dlhodobo udrzatel'ny mestsky priestor.

Zaroven budeme v plnom rozsahu znasat vsetky prevadzkové naklady, najma energie,
personal, suroviny, udrzbu a zabezpecenie programu pre verejnost. Navrhovana vyska
najomneho nam umoznuije sustredit sa na kvalitu prevadzky, sluzieb a aktivny prinos pre

zivot na Fiesta moste, nie len na kratkodobu ekonomicku navratnost.
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